L’Azienda enomatic, Leader mondiale nella realizzazione di sistemi per la
degustazione ed il mantenimento del vino, ha affidato al Laboratorio del Consorzio
del Vino Chianti Classico, Gallo Nero, il compito di valutare 1’evoluzione della
conservazione di alcuni vini, dopo la loro apertura, tramite |’utilizzo del modello
Enoline Elite 8/ct.

L’oggetto dello studio ¢ stato quello di monitorare i principali indici di ossidazione
dei vini, dopo la loro apertura, in condizioni di temperatura ed atmosfera controllata
grazie al serving system Enoline Elite.

L’analisi dei dati raccolti dimostra I’efficacia del sistema enomatic nella
conservazione dei vini rispetto a quanto si verifica in presenza di un sistema
tradizionale di chiusura (tappo in sughero).

I risultati di laboratorio hanno dimostrato I’assenza nei vini di alterazioni degne di
rilievo nell’arco di 28 giorni di osservazione.

11 Laboratorio del Consorzio del Vino Chianti Classico Gallo Nero riconosce quindi

la grande affidabilita dei sistemi enomatic nella preservazione dei vini.

Sant’Andrea in Percussina, 28 Maggio 2010
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Enomatic Company, World Leader in the development of systems for the wine
tasting and maintenance, committed the Laboratory of Consorzio del Vino Chianti
Classico, Gallo Nero, the specific duty to evaluate the development of conservation
of some wines, after their opening, through the use of the Elite model Enoline 8/ct.

The object of this study was to monitor the main indices of oxidation of the wine
after opening under conditions of temperature and atmosphere controlled by the
serving system Enoline Elite.

The analysis of data shows the effectiveness of Enomatic system in preserving
wines than occurs under a traditional system of closure (cork).

The Laboratory results have demonstrated the absence of noteworthy alterations in
the wines within 28 days of observation.

The Laboratory of Consorzio del Vino Chianti Classico Gallo Nero give credit to

the great reliability of the Enomatic Systems in the preservation of wines .
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